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INGREDIENTES

TNT Jabuticaba (130 ml)

Cha de hibisco e goji berry campo largo (100ml)
Suco de laranja (35ml)

Amoras frescas (7 a 8 unidades)

Alecrim (Um ramo)

Limao siciliano (rodelas)

Garnish: Amora e Alecrim

METODODEPREPARD

SE
Macere levemente as amoras frescas OCKTA“" ]
Nna coqueteleira, acrescente o cha de hibisco M A———1. o=
e gojl berry e faca um shake curto. = (UA
e LA =4 T[ SE-R\HR
Faca dupla coagem para um copo alto com gelo, — FINgL\ZﬁR '

complete delicadamente com o TNT Jabuticaba VIEXER
e misture suavemente.

Finalize com amoras frescas e um pequeno
ramo de alecrim como garnish.

PERFIL SENSORIAL

A combinacao potencializa o perfil frutado da Jabuticaba.

O hibisco e o goji berry ampliam as notas de frutas vermelhas
e trazem acidez, a laranja acrescenta frescor citrico e o alecrim
Cria um contraste aromatico.

O resultado é um drink frutado e vibrante.
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INGREDIENTES

TNT Melao com Pomelo (130 ml)

Melao Fresco (100g)

Cha de Capim Limao (90 ml)
Suco de Limao Tahiti (20 ml)
Hortela (1 Ramo)

Garnish: Melao e Hortela

METODO DE PREPARO

Macere levemente o melao fresco com a hortela
e acrescente o cha de capim-limao e o suco

de limao-taiti, adicione gelo e fa

Faca dupla coagem para um co

complete delicadamente com o TNT Melao

com Pomelo e misture suavem

Finalize com melao fresco e um
folha de hortela como garnish.

PERFIL SENSORIAL

A combinacao valoriza a delicac
O cha branco traz leveza e suav

RECETR
¢a um shake curto. N\O kil
PO alto com ge|(_j,1
EXER PNALZEE
ente. .

pequeno

eza e suculéncia do Péssego.
iIdade, engquanto a lichia

complementa suas notas frutac

as,

O limao-siciliano traz acidez e frescor e o jasmim reforca

sutilmente o perfil aromatico. O
perfumado e refrescante.

resultado € um drink leve,
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INGREDIENTES

TNT Acai com Guarana (130 ml)
Cha Vermelho e Amora (100ml)
Mirtilo Fresco (8 a 10 Unidades)
Cardamomo (5 Bagas)

Amora Fresca (1 unidade)
Garnish: Amora e Mirtilo

METODO DE PREPARO

Em uma coqgueteleira adicione e macere
CiNnco bagas de cardamomo, depois adcione
os mirtilos frescos e macere levemente.

Acrescente o cha vermelho e faca um shake curto, ' [ —]] -

de aproximadamente 6 a 8 segundos. [ LAY B SRS
it FINALIZ

Faca dupla coagem para um copo alto VEXER

com gelo, complete delicadamente com
O TNT Acai com Guarana e misture suavemente.

Finalize com 2 mirtilos e Tamora fresca como garnish.

PERFIL SENSORIAL

A combinacao foi pensada para aprofundar o perfil frutado
do Acai com Guarana sem pesar.

A uva roxa complementa e amplia as notas do acai,

o limao traz acidez para equilibrar e aumentar

a refrescancia, enquanto a hortela cria um contraste
herbal e aromatico. O resultado busca um drink intenso,
frutado e refrescante.
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INGREDIENTES

TNT Tangerina (130 ml)

Cha Mate Leao (120ml)

Suco de maracuja (40ml)

Mel (10ml)

Manjericao (1 ramo)

Garnish: Tangerina, Maracuja fresco
e folhas de manjericao

F
CEVTA —
TAIL- T
Em uma coqueteleira adicionar cha mate, Mogié‘g_ff-f_;jwl.F M/
suco de maracuja e o mel e faca um shake "] y ANV
curto, de aproximadamente 6 a 8 segundos. [ A  __—
— | WZA

Faca dupla coagem para um copo alto AL

i ER
com gelo uma colher de sopa de maracuja fresco, MEX
misturar rapidamente e finalizar com
o TNT Tangerina. Mexer delicadamente.

Decorar com um meia lua de tangerina
e folhas de manjercao.

PERFIL SENSORIAL

A agua de coco alonga a bebida de forma leve,
O Maracuja reforca a intensidade aromatica

da fruta e o manjericao cria um contraste

gue traz frescor e personalidade.

O resultado € um drink suculento
e tropical mantendo a Tangerina
como protagonista. - o —
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INGREDIENTES

TNT Maca Verde (110 ml)

Suco de Maca (80ml)

Suco de Pepino (50ml)

Xarope Gengibre Monin (20ml)
Suco de Limao Tahiti (20ml)

Hortela (Folhas)

Garnish: Fatia de Pepino e Hortela

METODO DE PREPARD

Em um copo adicionar suco de maga,

suco de pepino, de limao tahiti e xarope

de gengibre, misturar rapidamente,

adicionar o gelo e finalizar com o TNT Mac¢a Verde.

Mexer delicadamente. Preparar uma fatia

de pepino com o descascador de legumes,
colocar num palito de coquetel em formato
de ondas. Apoiar na borda do copo com uma
ou duas folhas de hortela.

PERFIL SENSORIAL

A combinacao foi construida para potencializar a identidade
da Maca Verde com o cha verde que prolonga o carater
fresco e vegetal, combinando a acidez do limao-tahiti

a0 gengibre aromatico e leve.

O resultado é uma bebida leve e vibrante na qual
O sabor de Maca Verde permanece como protagonista.
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INGREDIENTES

TNT Original (130 ml)

Cha Preto (100ml)

Abacaxi Fresco (609)

Pimenta Rosa (Q.B))

Suco de Limao Siciliano (20ml)
Garnish: Abacaxi e Pimenta Rosa

METODO DE PREPARD

Em uma coqueteleira, macere levemente
O abacaxi fresco com 0s graos de pimenta-rosa.

Acrescente o cha preto e o suco de limao-siciliano
e faca um shake curto, de aproximadamente
6 a 8 segundos.

Faca dupla coagem para um copo alto com gelo,
complete delicadamente com o TNT Original.

Finalize com uma fatia fina de abacaxi fresco
e alguns graos de pimenta-rosa como garnish.

PERFIL SENSORIAL

A combinacao valoriza o sabor caracteristico do TNT Original.
O cha-preto traz estrutura e ajuda a reduzir a percepcao de dulcor.

O limao-siciliano acrescenta acidez e notas citricas,
enguanto o gengibre complementa o perfil intenso
do energeético.

O resultado € uma bebida mais seca, i A
vibrante e refrescante. gy = it
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INGREDIENTES

TNT Peéessego (130 ml)

Cha Branco com Lichia Feel Good (100 ml)
Suco de Limao Siciliano (25 ml)

Uva Verde (6 a 8 Unid)

Limao Siciliano (10 ml)

Garnish: Limao Siciliano e Uva Verde

METODO DE PREPARO

Em uma coqueteleira adicionar as uvas
e macerar rapidamente, adcionar o cha branco
e o suco de limao sicillano e faca um shake curto.

Faca uma dupla coagem para um copo alto com gelo,
Misturar rapidamente e finalizar com o TNT Pessego.

Mexer delicadamente e decorar com limao siciliano
e uvas verdes cortadas ao meio hum palito de drink.

PERFIL SENSORIAL

A combinacao valoriza a delicadeza e suculéncia
do Péssego. O cha branco traz leveza e suavidade,
enguanto a lichla complementa suas notas frutadas.

O limao-siciliano traz acidez e frescor e o jJasmim
reforca sutilmente o perfil aromatico.

O resultado € um drink leve, perfumado e refrescante.
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INGREDIENTES

TNT Mango Summer (130 ml)
Agua de Coco (130 ml)

Caju Fresco (609)

Suco de Limao Tahiti (10 ml)
Celo Triturado

Garnish: Caju e Limao Tahiti

METODO DE PREPARD

_ =
Macere levemente o caju fresco na coqueteleira — \L SER‘E
e crescente a agua de coco e o suco de limao-taiti A CKTAﬁf-/
e faca um shake curto. ™ PR J
Faca dupla coagem para um copo alto preenchido . SERVIR
com gelo triturado (crushed ice), complete s CNALZAR
delicadamente com o TNT Mango Summer. MEXER

Finalize com uma lamina de caju fresco
e tahiti como garnish.

PERFIL SENSORIAL

O maracuja amplia a expressao frutada e tropical |
da manga, enguanto o gengibre acrescenta frescor e leve picancia.

O cha verde traz notas vegetais e equilibra a docura,
enguanto o limao-taiti reforca a acidez.

O resultado € uma bebida de perfil
contemporaneo e facll execucao
que valoriza o sabor original

do energetico.
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INGREDIENTES

TNT Focus Berry (130 ml)
Suco de Cranberry (100 ml)|
Morango Fresco (40g)

Suco de Limao Siciliano (20 ml)
Zimbro (3 Sementes)

Garnish: Morango e Zimbro

METODO DE PREPARD

Macere levemente o morango fresco AL

com 2 bagas de zimbro levemente quebradas. Ve KT 7/ W{,
Acrescente 0 suco de cranberry e o suco 8-/ / ' ’ /

de limao-siciliano, adicione gelo. Faca dupla coagem ‘ ’ SERVIR
para um copo alto com gelo, complete delicadamente "’ NALIZAR

com o TNT Focus Berry e misture suavemente. MEXER

Finalize com meio morango fresco
e zimbro como garnish.

PERFIL SENSORIAL

A framboesa traz dogura e aroma, enguanto

O cranberry adiciona acidez. O hibisco reforca

as notas frutadas e florais, e o limao-taiti garante
frescor e equilibrio.

O resultado € uma bebida intensa e refrescante.
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INGREDIENTES

TNT Pink Lemonade (130 ml)
Suco de Maca (80 ml)
Melancia Fresca (609)

Suco de Limao Siciliano (20 ml)
Sal (Pitada)

Garnish: Melancia

METODO DE PREPARO s

Macere levemente a melancia fresca Al

Nna coqueteleira, acrescente o suco de maca, C

O suco de limao-siciliano e uma peguena

pitada de sal, adicione gelo

e faca um shake curtos. . sERVIR
| ENALZAR

Faca dupla coagem para um copo alto com gelo, MEXER
complete delicadamente com o TNT Focus Pink Lemonade.

Finalize com um pequeno triangulo
de melancia fresca como garnish.

PERFIL SENSORIAL

A roma traz notas frutadas e acidez, enquanto
o limao-siciliano adiciona frescor e aroma citrico.
A agua de coco equilibra os sabores e garante leveza.

O resultado € uma bebida refrescante, contemporanea
e facil de replicar.
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INGREDIENTES

TNT Original Zero (130 ml)
Cha Mate Leao (80 ml)
Suco de Laranja (50 ml)
Suco de Limao (15 ml)
Salvia (Folhas)

Garnish: Laranja e Salvia

METODO DE PREPARD

Adicione 2 folhas de salvia fresca a coqueteleira
e pressione-as delicadamente, acrescente o ch3,
O suco de laranja e o suco de limao-siciliano,
adicione gelo e faca um shake curto.

Faca dupla coagem para um copo alto com gelo,
complete delicadamente com o TNT Original Zero
e misture suavemente. Finalize com uma casca

de laranja e uma folha de salvia fresca como garnish.

PERFIL SENSORIAL

A combinacao valoriza o sabor caracteristico
do TNT Original. O cha-preto traz estrutura
e ajuda a reduzir a percepc¢ao de dulcor.

O limao-siciliano acrescenta acidez e notas citricas,
enguanto o gengibre complementa o perfil intenso
do energético.

O resultado € uma bebida mais seca,
vibrante e refrescante.
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INGREDIENTES

TNT tropical vibes (130 ml)
Abacaxi Fresco (1009)

Cha de Camomila (50 ml)
Suco de Limao Siciliano (20 ml)
Mel (10 ml)

Coentro (1 ramo)

METODO DE PREPARD

Macere levemente o abacaxi fresco

com as folhas de coentro, acrescente

o mel, cha de camomila e o suco de limao
siciliano, adicione gelo e faca um shake curto.

Faca dupla coagem para um copo alto com gelo,
complete delicadamente com o TNT Tropical Vibes
e misture suavemente.

Finalize com flor de camomila uma peguena folha
de coentro como garnish.

PERFIL SENSORIAL

O maracuja amplia a expressao frutada e tropical da manga,
enguanto o gengibre acrescenta frescor e leve picancia.

O cha verde traz notas vegetais e equilibra a dogura,
enguanto o limao-taiti reforca a acidez.

O resultado € uma bebida de perfil contemporaneo
e facil execucao que valoriza o sabor original
do energético.
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INGREDIENTES

TNT Focus Fantasy (130 ml)
Suco de Maca (80 ml)
Suco de Limao Siciliano (20 ml)

Xarope Monin de Gengibre (20 ml)
Hortela (1 Ramo)

Garnish: Limao Siciliano e Hortela

METODO DE PREPARO

Adicione a hortela fresca a coqueteleira e pressione-a
delicadamente, acrescente o suco de maca, o suco
de limao-siciliano e o xarope de gengibre, adicione
gelo e faca um shake curto.

o

Faca dupla coagem para um copo alto com gelo,
complete delicadamente com o TNT Focus Fantasy

e misture suavemente. Finalize com limao-siciliano
e hortela fresca como garnish.

PERFIL SENSORIAL

O péssego traz notas maduras e aromaticas, enquanto
a maca acrescenta frescor e equilibra a docura. O limao-siciliano
iIntensifica o perfil citrico, garantindo vivacidade.

O resultado € uma combinagao equilibrada, versatil
e com camadas frutadas complementares.
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